»Ws_& 2 Mai
Pizza
Sauté de porc aux olives
Haricots verts 0
Saint Morét
Fruit de saison
 Lundi 9 Mai
Salade de mais

Mitonée de lentilles
de Dauphin
& la coco

& mnways.
&2

et ses carottes

Carottes répées

BOche de chévre

Concombres vinaigrette

Couscous de boulettes de beeuf

Merlu sauce colombo

Riz aux oignons

\

& la coupe

et ses légumes

_)3
Fourme dAmbert Saint Paulin & la coupe Yaourt sucré Camembert & la coupe
& la coupe
%  Yaourt frai . .
Ananas aou s asa Fruit de saison Flan caramel
du Buissonet

Coulommiers & la coupe

Courgettes provengale

Salade verte Taboulé
Réti de beeuf < Omelette
Ratatouille

Pennes au pesto

Petit suisse sucré

Mousse au chocolat

Parmentier de

Nuggets de poulet

brandade

NOS APPROVISIONNEMENTS @
Nos Viandes sont 100% francaises, et locales
.- - pour le Beeuf, le Veau, le Porc (Occitanie / y
Rhdne-Alpes).
4§ E Nos charcuteries sont 100% francaises.
Nos pétes : 95% sont produites en France, les
labélisées Bio sont produites par des entreprises J "
régionales (Vaucluse et Rhone-Alpes).
labélisé IGP. @

0

@ 100% de notre Riz est de Camargue,

Nos filets de poissons sont 100% MSC,

issus de la péche durable.

Nos légumes frais sont 100% locaux en pleine saison
ou a minima d’origine France.

Nous privilégions les fruits et Iégumes issus de
I‘agriculture durable.

Nos fruits sont 100% d’origine France, et locaux en
pleine saison (hors agrumes et fruits exotiques).

Nos compotes sont 100% locales, a base de pommes,

poires, abricols provenant de vergers locaux.
Elles sont sans sucres ajoutés.

IGP :
Géographi

Bio : Produit issu
agriculiure biologique

@ de I’ O

Indication

@ AOP : Appellation
- d’Origine Protégée

que Protégée

leﬂd Label Rouge

Menu végétarien

\%

L’ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines pétisseries a base de péte feuilletée et pate a chou).
O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




